Hevrzlich Willkomimen L
Tredecim

pas Tredecim (Latelnisch flir die Zahl 132) verkirpert die 1= Generationen der
Familie Huber und auch das Konzept unseres Restaurants. Mit 13
verschiedenen Menukomponenten Lladen wir Ste gerne auf elne spannend
zusammengestellte Aromenrelse e,

Unsere Philosophie flr das Tredecl, st die andere Arvt des Genlessens mit
Letehten, {6ttawm6w qerlehten, nahezu ohne Sittigungsbeilagen, Spawwevwl Lol
abwechslungsreich, tn Rletnen Gingen zusammengestellt und als Aromenrelse
interpretiert. Ste kinnen das nachfolgende Menu von mindestens 5 Gilngen
(ohine Dessert) bis auf 12 Giinge nkl. Kilsewngen, erweitern. Die elnzelnen
Komponenten der Aromenrelse weehseln wir alle 4 Wochen.

Es freut uns sehr, dass wir Ste heute bn unserem Hause verwihnen ditrfen.

Menu mit & Ghngen (ohne Dessert Fr. 160.--)
Kise nach Aufwano
Elnzelne Glinge als Vorspelse Fr. 35.-- / als Hauptoang Fr. 65.—- bis Fr. €0.--

Passeno zur Aromenrelse haben wir fitr Ste die weine aus unserem Keller geholt.
(Welnbegleltung Fr. €0, bis 90.—pro Person)
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Gerne erzithlen wiv hnen etwas Uoer unsere Produkte und deren Herkunft. Auf unserer
Spelselkarte erwithinen wir berelts zum grossen Tell, woher die Produlete Rommen. Wir verarbeiten
erstklassige, natwrnah produzierte Nahrungsmittel und sind stiindig auf der Suche nach dem
Besseren. Nur unentwegtes Verbessern und Perfeltionieren Liisst thr Essen zu elnem gelungenen
Erlebnis werden. Mit Ausnahinee
des Brotes produzieren wir alles bel uns Haus. Wir versuchen nach Moglichieelt alles, wm unsere
Produkte Ln der nitheren Lumgebung einzukaufen. dle aufgefihvten Lieferanten sind fitr uns sehr
wichtige Ansprechpartner, wenin es darwm gehnt, etwas Aussergewdhnliches herzustellen oder auf
dem Markt zu besorgen

Wir witnschen thnew einen guten Appetit

Flelsch:

Peter Kovvodl, unser Hausmetzger hat seln Geschiift altershalber tbergeben. Er beliefert uns aber
Lvmer wieder mait Kalbflelsch von den Bawern i Hivzel. Br lst nwoch eln Metzger, der die Tlere
belm Bauern begutachtet und die Schlachtung in Hirzel selbst vornbmmt. Ansonsten beziehen
wir unser Flelseh von der Metzoerel Helnzer i Muotathal. Der grosse Bedarf an Rindsfilets wivol
nur durch den Import von maisgemdisteten Welderindern aus der USA abgedeckt. Es handelt sich
hierbel um relne Getreldemast mit grosszitgigen, tiergerechten Welden, absolut frel von
Hormonen. Futter nur auf genetisch unmanipulierter, vegetarischer Basis.

Flur Fletschliebhaber und Gourmaets, die das Kreative Lieben, widchten wiv moch unsere b
Januar/Februar stattfindende Hausmetzoete erwiihnen.

Fische:

Unsere Partner fltr Flsehe sind: Comestibles Blanchi in Zufikon, Michel Comestibles in
nterlaken und Fldeco bn Murten. Wir haben durch die verkehrstechnisch gute Lage von
Sihlbrugg die Mbglichkelt, dass an jedem Wochenarbeitstag frischer Fisch angeliefert wivd. n
unserer Kiche werden vor allem Fische aus Frankreich uno Portugal verwendet. Stsswasserfische
(Vorwiegend Egli) beziehen wir nur von der Familie Ruf tn Meiltbach am Zirichsee. Dle Forellen
Leben bel uns tn grossen Flschbecken. Wichentlich werden die Lebenden Forellen aus willisau
angeliefert. Die Black
Tloer Crevetten Rommen Von Cau mau, b Siden von Vietnam. Ste entsprechen den hichsten
Awnforderungen des WWF. Die Besatzdichte betriigt 250-500kg pro Hektare, withrend ste bel
Ronventionellen Zuchten 2000-5000kg) pro Helktare ist. Sie werden weder geflittert, noch mit
Medikamenten behandelt und sind frel von Antibiotika, Hormonen und anderen Zusatzstoffen.
Bel der Zucht tn Cau Mau haben die Gezelten den Hauptelnfluss. el Flut werden die Schleusen
pebffnet, damit die Tilere mit withrstoffreichem wWasser versorgt werden, bel Ebbe und vollmond
versuchew die Crevettem aus natirlichem Antrieb ins Meer abzuwandern, dabel werden sie mit, an
den Schlewsen befestioten, Netzen gefangen. Die Scampl stamumen aus
den Rlaren Gewlissern von Sidafrika.



wild:

Comestibles Blanchi Zufikon, Michel Interlaken wno Fldeco tn Murten Liefern den Hauptanteil
unseres Wildangebotes. Erglinzt immer mit wWild aus der Reglon, das wiv von den Jilgern kRaufen.
Wir freuen uns, hnen mit Delikatessen von Reh, Gevns und Hirseh elne Gaumenfreunole zu
beveiten. Dle Tleve stavmmen aus oew Geblet Vorarlberg, Deutschlano und vom Hirzel. Hirseh wivol
zuwm Tell auch aus Neuseeland Limportiert. Der Partner tn der Schwelz, wenn s wm Rolls-Royce
wildgeflugelprodulete geht, ist A. von Escher tn Zirich. Besonders i Bervelch Wildgefligel
oeblidhrt thim grosses Lob, ob es sich um Rebhithner aus Frankreich oder Schottland, waldtauvben
aus Schottland oder aber um Fasane aus Ostervelch handelt.

aefligel/Eler:

n unserer Kitche verwenden wir nur frischeste Eler von freflanfenden Hithnern des Bauerhofes
Aschwanden bn Hirzel. Die Henmen genltessen den tilglichen Auslawf b Frelen. Gefittert wird
relnes Getrelde. Mitunter sicherlich ein Grund fitr die Farbe unserer felnen hausgemachten Nuoleln.,
Unsere Poularden wuno Mistehratzerll werden auf odevn Hof der Familie Schinholzer auf e
wiidenswilerberg aufgezogen, oder wir beziehen ste von unserem Nachbars, der Familie Blattmanin

L der Wesenmatt.

gemuse/Friehte/Pilze:

Dle Gebriider Bettio in Witdenswil sind fitr alle Artilkel aus dem Garten verantwortlich. Mit elgenen
Besuchen auf dem Engros-mMarkt tn Zirich wnol auf dem Markt am Blirkliplatz versuche ieh
stiindig oas Beste fitr Ste bn unsere Kitche zu holen. Gerne Lade teh Ste elnmal zu einem
Marktbesuch am frithen Morgen tn Zlrich ein. Wir pflegen einen engen Kontakt zu oden Bavern
der Reglon. Obst und Kartoffeln werden auf devn Hof der Familie Bltler, Witdenswil erzeugt uno
gepflegt. Auch Spezinlitiiten, wie welsse Himbeeren, Ronnen wir dort beziehen. Familie Stettler in
Hirzwangen beliefert wuns ebenso wie viele andere Bauern auf dem Hirzel. Welssen Triffel kaufen
wir direkt vow elnem in der Schwelz Lebenolen Plemonteser, der uns praktisch tiglich beliefert.

Blumen und Dekoratlonen

Mit diesen Accessolres mibchten wiv hnew noch mehr Wohlflidilgefihl vermitteln. Alle
Blumengestecke und Strilusse werden bel uns i Haus gemacht. Sollten Ste fir thre Feler oder
elnfach, um hr Gegeniiber zw lbervaschen, elne Dekoration, eln Gesteck oder elnen Strauss
wiinschen, Rinnen Ste dies gerne bel uns bestellen.

Falls Sie noch Fragen haben oder ame elnen oder anderen Produlkt interessiert sind, freuen wiv uns,
Ste noch besser zu tnformieren.

Mownlka Jans, Thomas Huber und das ganze Kronen-Team



