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Cocktails mit Alkohol
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Die Kurkuma Wurzel, auch gleber |
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Der Mansinth aus dem Hause Matter-Luginbihl aus
bereits in San Francisco World Spiri ( ompm 16.5
iIIe gewonnen. Wir kombinieren den Absil it _g'eklérten
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Pfefferkdrnern, mit Limettensaft ul
Brennerei in Willisau. Kombiniert mi

diesen Drink im Moscow Mule Bec
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Zitronensaft und dem John'ett‘sj\ngle Malt aus der Distillerie
gereiften Whisky, der aus reéionaler erste und

ser aus den Hollgrotten bei Baar. Mit einer E?'ékugel aus
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Wohlengereiften Whisky, der aus regionaler Gerste und
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Prosecco und de ingenfilets serviert. 16
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selbstgemachtem Kaffeelikor aus
Diamantkaffee, toasted Cream u
in Willisau




