Unser Menu am Sonntag

Tartar vom Emmentaler Piemonteser Rind mit Miso-Eigelbcréme
Randenzweierlei, Schwarzwurzel und Monchsbart 34.--
oder
Grosse Crevetten und Pulpo mit Sesam und Ingwer 32.--
mit Avocado, Thaisalat und Datteltomaten
oder
Nusslisalat mit grunem Spargel, Haselnuss 28.--
und den ersten Radfiesli vom Enikerhof
oder
Weisser Flaacher Spargel mit Braunbutterschaum 28.--
und Spargelshot

*k*

Consommé vom Hirzler Legehuhn mit allerlei Delikatessen 25.--
Butterzartes Muotataler Gitzi aus dem Holzofen mit Fruhlingsknoblauch
Bratwurstli und Gitzikuchlein und Krautern 58.—

Kleine, neue Bratkartoffeln, Ruebli und Morchelspinat
oder
Rosa gebratenes Roastbeef mit Schalotten-Rotweinjus 58.—
Kartoffelgaletten und Gemusegarnitur
oder
Piccata vom Seeteufel mit Artischocken und kleinen Tomaten 58.--
Steinpilzrisotto und Zucchinigemuse
oder
Frische Morcheln mit Spargelzweierlei und Topinambour 54 .--
feine hausgemachte Nudeln
Weisses Schokoladenmousse mit Rhabarber, Erdbeeren 20.50
und Cashewjaponnais
oder
Rhabarberstrudel mit Frischkase 20.50
Glacé von Tannenschdsslingen

Tagessuppe oder Menusalat und Hauptspeise  Fr. 68.—
Hauptgericht mit Vorspeise oder Tagessuppe  Fr. 81.—
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert Fr. 112.--

2 Vorspeisen, Suppe, Hauptgericht und Dessert Fr. 125.—

Wenn sie eine Lebensmittelunvertraglichkeit haben oder Vegetarier sind, durfen sie gerne
unsere Mitarbeiter im Service fragen



